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Ωχρό λεµονοπράσινο
Αρώµατα ζουµερών πυρηνόκαρπων και τροπικών φρούτων µε νότες εσπεριδοειδών,  ανθικές 
και βοτανικές πινελιές. 
Ξηρό, µε µέτρια+ οξύτητα, γεµάτο, κρεµώδες σώµα και ζουµερή επίγευση.
Άρωµα γλυκού τροπικού φρούτου, όπως πεπόνι και µπανάνα, ζουµερά γινοµένα ροδάκινα και 
βερύκοκα, πινελιές πορτοκαλιού και ανθών του. Νότες χαµοµηλιού και λευκών µπουµπουκιών.

Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
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Τεχνικά Χαρακτηριστικά
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Π.Γ.Ε. Πελοπόννησος (Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη 
Πελοπόννησος)
DIAM (No 3)
Λευκός Ξηρός 
750
Μαλαγουζιά 100%
Νεµέα Κορινθίας 
300 - 400
Αργιλώδες & Ασβεστώδες 
Τυπικό Μεσογειακό
400
1.100
20/8 - 31/8 
Ελεγχόµενη ζύµωση σε χαµηλές θερµοκρασίες 14° C - 16° C
όχι
70.000
9° C - 10° C

ΑΛΚΟΟΛΙΚΟΣ ΤΙΤΛΟΣ (% vol).........................
pH................................................................................
ΥΠΟΛΛΕΙΜΑΤΙΚΑ ΣΑΚΧΑΡΑ (g/L)..................
ΟΛΙΚΗ ΟΞΥΤΗΤΑ (g/L)........................................
ΟΛΙΚΟ ΘΕΙΩ∆ΕΣ (ppm).....................................
ΣΧΕΤΙΚΗ ΠΥΚΝΟΤΗΤΑ (g/L)..............................
ΠΤΗΤΙΚΗ ΟΞΥΤΗΤΑ (g/L)...................................
ΦΙΑΛΕΣ / ΚΙΒΩΤΙΟ................................................
ΚΙΒΩΤΙΑ / ΠΑΛΕΤΑ................................................   


