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Ωχρό λεµονί 
Ανθικά αρώµατα και στοιχεία πορτοκαλιού και λεµονιού, µε νότες πιπεριού.
Ξηρό, µε µέτρια+ οξύτητα, µέτριο σώµα και υψηλή ένταση. Αισθητή πιπεράτη επίγευση.   
 Χαρακτήρας λευκού τριαντάφυλλου και ανθού εσπεριδοειδών. Νότες πιπερόριζας και λευκού 
πιπεριού µε διακριτικές βοτανικές λεπτοµέρειες.

Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
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Τεχνικά Χαρακτηριστικά
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Π.Γ.Ε. Πελοπόννησος (Προστατευόµενη Γεωγραφική Ένδειξη 
Πελοπόννησος)
Βιδωτό Πώµα
Λευκός Ξηρός 
187
Μοσχοφίλερο 100%
Μαντινεία 
400 - 500
Αργιλώδες & Ασβεστώδες 
Τυπικό Μεσογειακό
380
1.000
20/9 - 25/9
Κρυοεκχύλιση για 6 - 7 ώρες στους 7° C, ζύµωση στους 15° C
όχι
100.000
9°C - 10°C
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