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Μέτριο πορφυρό
Χαρακτήρας µαύρων φρούτων και κόκκινης πιπεριάς, βοτανική παρουσία και  γλυκά µπαχάρια.
Ξηρό, µε ισορροπηµένη οξύτητα. Μαλακές ταννίνες, χαµηλό αλκοόλ και γεµάτο σώµα. 
Ικανοποιητική  γευστική ένταση και επίγευση.
Αρώµατα δαµάσκηνου, µαύρων µούρων και κόκκινης πιπεριάς. Παρουσία από µαύρο τσάι, 
κανέλλα και µπαχάρι, µε λεπτές αναφορές σε ξύλο. 

Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
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ΟΛΙΚΟ ΘΕΙΩ∆ΕΣ (ppm).....................................
ΣΧΕΤΙΚΗ ΠΥΚΝΟΤΗΤΑ (g/L)..............................
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Τεχνικά Χαρακτηριστικά

Αναλυτικά Στοιχεία
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ΠΑΡΑΓΩΓΗ ( Kg/ ΣΤΡΕΜΜΑ)..........................
ΣΥΓΚΟΜΙ∆Η............................................................
ΟΙΝΟΠΟΙΗΣΗ / ΑΠΟΣΤΑΞΗ............................
ΩΡΙΜΑΝΣΗ ΣΕ ΒΑΡΕΛΙΑ....................................
ΦΙΑΛΕΣ (Φ)...............................................................
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-
Συνθετικό Πώµα
Ερυθρός Ξηρός 
750
Αγιωργίτικο 60% - Merlot 40%
Νεµέα Κορινθίας
400 - 500
Αργιλώδες & Ασβεστώδες 
Τυπικό Μεσογειακό
400
1.500
20/9 - 25/9
Κλασική ερυθρή οινοποίηση. Ζύµωση στους 22°C.  
όχι
150.000
14° C - 16° C


