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Ωχρό ροζ
Αρώµατα κόκκινων γλυκών φρούτων και τριαντάφυλλου, µε νότες ζαχαρωτών και πιπεριού. 
Ξηρό, µε µέτρια, δροσιστική οξύτητα, ζωηρές εντάσεις και δυνατό σώµα και επίγευση. 
Χαρακτήρας κράνµπερι, σµέουρου και φράουλας µε έντονη παρουσία κόκκινου 
τριαντάφυλλου. Ζωηρές νότες ζαχαρωτών και λουκουµιού µε γεύση τριαντάφυλλο. Πινελιές  
παγωτού µαστίχας µε κόκκινο πιπέρι.
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Τεχνικά Χαρακτηριστικά
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Συνθετικό Πώµα
Ροζέ Ξηρός 
750
Ροδίτης 75% - Μοσχάτο 15% - Αγιωργίτικο 10%
Νεµέα Κορινθίας
400 - 500
Αργιλώδες & Ασβεστώδες 
Τυπικό Μεσογειακό
420
1.500
20/9 - 25/9
Συνοινοποίηση, ζύµωση σε χαµηλές θερµοκρασίες 15°C - 17°C.
όχι
80.000
9° C - 10° C


