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Ωχρό χρυσαφένιο
Ξεκάθαρη παρουσία ρητίνης. Αρώµατα εσπεριδοειδών, dragon fruit και βοτάνων.
Ξηρό, µε δροσιστική οξύτητα, γεµάτο σώµα, υψηλές γευστικές εντάσεις και επίγευση που 
διαρκεί.
Ζωηρός χαρακτήρας λεµονιού, µανταρινού, µε παρουσία τροπικών φρούτων όπως dragon fruit 
και βοτανικές πινελιές. Ενδιαφέρουσες νότες από παγωτό καϊµάκι και υποβρύχιο βανίλια. 
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Ρετσίνα, Ονοµασία κατά Παράδοση 
STELVIN
-
750
Ροδίτης 50% - Σαββατιανό 40%
Κορινθία & Αττική
350
Αργιλώδες & Ασβεστώδες 
Τυπικό Μεσογειακό
420
1.400
20/9 - 30/9
Κλασική λευκή οινοποίηση µε την προσθήκη ρητίνης πεύκου 
κατά τη διάρκεια της αλκοολικής ζύµωσης
όχι
30.000
9° C - 10° C


